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MENUVORSCHLAGE
FRUHLING

Lieber Gast

Die saisonalen Kompositionen wurden von unserem Kuchenchef zusammengestellt,
und eignen sich fur Gesellschaften ab 10 Personen.

Sie kdbnnen sie nach Belieben abandern, Gange austauschen oder mit
nachstehenden Gerichten erganzen.

Wir beraten Sie persdnlich oder kreieren Ihnen Ihr eigenes Menu. Geben Sie uns die
Personenzahl, die Speise-Praferenzen und den Preisrahmen bekannt. Fur
individuelle, exklusive Winsche stellen wir gerne |hr persénliches Menu zusammen.

Gerne durfen Sie sich auch von unserer a la Carte Speisekarte im Restaurant
Maximo von unserer marktfrischen Kiche Uberzeugen lassen.

Gasthaus Thorenberg AG | Thorenbergstrasse 5 | 6014 Luzern-Littau
Tel: 041250 52 00 | info@thorenberg.ch | www.thorenberg.ch é QG ILDE
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Gilde etablierter Schweizer Gastronomen




Frahling

Frahlingsduft

Fruhlingssalat
Spargeln, Serranoschinken,
Himbeerdressing
Kalbsfilet mit Morcheln
Barlauchrisotto
SpargelgemuUse
Passionsfrucht Panna Cotta
Himbeersorbet, Beeren

CHF 76

Frahlingsluft

Holzofengerauchter Lachs
Mohn, Meerrettichmousse, SUss-
Saure Gurken
Gefligelconsommé
Silserliknddel, Morcheln
Lammcarree
Kartoffel- Senfmoussline
Mediterranes Gemuse
Gebrannte Mandeln-Parfait
Erdbeeren

CHF 84

Frahlingslust

Kalbstatar
HUttenkase, Toast, Zwiebelkonfit,
Krautercreme
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Barlauchcremesuppe
Rindsfilet mit Morcheln,
Frihlingskartoffeln
Gemuse
Erdbeer- Passionfruchtschnitte
Schokoladensorbet

CHF 88

Frahlingsfest

Hausmarinierter Lachs Asiatisch
GrUner Papayasalat, Fruhlingsrolle,
Wasabi
Spargelcremesuppe
Heublumenspeck
Zanderfilet
Paprikasauce, Kartoffelkugeln,
Blattspinat
Roastbeef mit Barlauchhollandaise
Mandel- Kartoffelkugeln
Fruhlingsgemuse
Marzipanmousse mit Amaretto
Erdbeersalat

CHF 98




Menus furs ganze Jahr
Jahresduft

Saisonaler Blattsalat oder Saisonale Suppe
Schweinscarré am Stuck gegart mit Champignons
Tagliatelle
Gemuse
Frichtemousse im Schokoladenmantel
Joghurteis, Frichte

CHF 56
(ohne Dessert 44)

Jahreslust

Saisonaler Blattsalat oder Saisonale Suppe
Kalbsschulterbraten «Jager Art»
Kartoffelstock
WurzelgemuUse
Fruchtparfait
Saisonale Frichte

CHF 59
(ohne Dessert 47)

Jahresluft

Saisonaler Blattsalat oder Saisonale Suppe
Rindsgeschnetzeltes Paprikasauce
Hausgemachte Spatzli
GemuUsebouquet
Weisses Schokoladenmousse
Fruchtsorbet, Frichtegarnitur

CHF 58
(ohne Dessert 46)




Klassische Menus

L uzernerduft

Blattsalat oder Saisonale Suppe
Chogalipastetli
Pommes Frites oder Reis
Mischgemuse
Panna Cotta
Mangosorbet, Frichte

CHF 44
(ohne Dessert 32)

L uzernerlust

Blattsalat oder Saisonale Suppe
Schweinspiccata mit Portweinjus
Tomatenspaghetti oder Safranrisotto
Gemuse
Gebrannte Creme
Zwetschgensorbet, Frichte

CHF 48
(ohne Dessert 36)

Luzernerluft

Blattsalat oder Saisonale Suppe
Schweinssteak mit Pilzrahmsauce
Kartoffelkroketten oder Tagliatelle

Gemuse
Schokoladenmousse
Sorbet, Frichte

CHF 49
(ohne Dessert 37)




Menus selber zusammenstellen

Vorspeisen :

Gemischter Salat

Blattsalat mit Créutons

Salatbouguet mit Cherrytomaten, Parmesan

Vitello Tonnato mit Kapernapfel und Blatterteiggeback
Rindscarpaccio mit Parmesan und marinierten Pilzen

Suppen:

Erebsencremesuppe ,Minze, Ziegenfrischkase
Mais- Chili- Suppe mit Pop- Corn
Kokos- Zitronengrassuppe mit Geflugeleinlage und Shiitakepilze

Fischgange / Zwischengange

Steinbutt pochiert, Zitronenthymiansauce, Zitronenravioli
Kabeljau mit Paprikasauce, Nusskartoffeln, Wirsing
Felchenfilet, Mandelbuttel, Schnittlauchkartoffeln, Blattspinat
Riesenkrevetten, Mangorisotto, Geeistes Curry

Hauptspeisen:

Kaninchenfilet im Speckmantel, Senfmoussline, Gemuse
Maispoulardenroulade, Oliven, Tomaten Gerduchertes Peperonirisotto
Lammentrecdte mit Krauterjus, Polenta, Mediterranes Gemuse
Rindsschmorbraten, Bergkaserisotto, Gemuse

Desserts:

Dessertteller Thorenberg

Panna Cotta, Sorbet, Saisonale Frichten
Saisonales Sorbet mit Prosecco oder Likor
Kasevariation mit Frichtebrot und Feigensenf
Dessertbuffet

CHF/ Pers.
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Aperovorschlage

Pauschalapero:

2 Canapés, 1 Fruhlingsrolle, 1 Schinkengipfeli,
Hausgerdstete NUsse, Chips

In Schalchen

Gerauchter Lachs mit Gurkensalat

Datteln im Speckmantel, Selleriesalat
Mediterraner GemuUsesalat, Ziegenfrischkase
Krevettencocktail, Mango

Rindstatar, Parmesan

Cherrytomaten, Mozzarella Spiesschen
Bruschetta, Tomate, Basilikum
Fruhlingsrolle, SUss- Sauer

Riesenkrevetten, Kokos

Suppen im Glas nach saisonalem Angebot

Auf Teller
Kasekuchlein
Schinkengipfeli
Diverse Canapés

GemuUsestabchen mit Dip-Saucen (Teller fur 10 Personen)

CHF/Pers.

18

CHF / Stk.
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