
              Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.   

 

 

MENU – MAXIMO  
 

 
 
 

Pochierte Entenbrust | Entenleberwürfel  

Feigen  | Apfel  | Nüsslisalat  

 
 

Topinamburcremesuppe  

T opinambur -Chips  | Baumnüsse  

 

 
 

Zanderfilet Mediterran   

Tagliolini | Ratatouille  

 

 
 

Rindsfilet | schwarze r Trüffel  

Portweinsauce  | Kroketten  | Gemüse   

 

 
 

Lebkuchenparfait  

Clementinenkompott | Dattelstrudel  

 

 

 

 

 

 

3 Gänge   CHF 82 .00  

4 Gänge   CHF 97 .00  

5 Gänge  CHF 112.00  
 

 

 

 

 



              Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.   

 

VORSPEISEN  CHF  

 

Pochierte Entenbrust | Entenleberwürfel  26 .50  

Feigen  | Apfel  | Nüsslisalat  

 

Rauchlachs -Meerrettichroulade   25.50  

Randen |  Kapernapfel  | Salat blume  

 

Blumenkohlmousse  24 .50  

Avocado  | Riesencrevette  | Orangen   

 

 

 

 

SUPPEN   
 

Topinambur c remesuppe   13.0 0  

Topinambur -Chips | Baumnüsse  

  

Currycremesuppe  14 .50  

Krevetten Dim Sum  | Sesam   

 

Rind skraftbrühe  16 .00  

Trüffel rahm gratiniert | Gemüse  

 

  

SALATE  
 

Bunter Blattsalat  11.00  

 

Gemischter  Salat  13.50  

 

Wintersala t 15.50  

Orangen  | Datteln  | Speck  

 

Nüsslisalat  16.0 0                                                                         

Avocado  | Ei  | Baumnüsse  

 



              Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.   

 

FLEISCH    CHF

   

Knusprige Schweizer  Pouletbrust im Kokosnussmantel  38 .00  

Curryrisotto | Gemüse  

 

Duett von der En tenbrust  und Entenleber  4 2.00  

Orangen -Coari -Honigsauce | Basmatireis | Gemüse  

 

Schweinsfilet p iccata Milanese  39 .0 0  

Tagliolini  | kleine Gemüse  

 

Rind sfilet | schwarze r Trüffel  57.0 0  

Portweinsauce | Kroketten  | G emüse   

 

Lamm rücke n Medaillons mit Haselnüssen paniert  4 4 .0 0  

Griess gnocchi  | Gemüse  

 

 

FISCH  
 

Gebratenes  Forellenfilet  mit Mandeln  40.00  

Mangosauce  | Basmatireis  | Gemüse  

 

Zanderfilet  und Riesencrevette  Mediterran  4 6 .00  

Tagliolini  | Ratatouille  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*KLEINE PORTIONEN CHF 3 REDUZIERT  

 

 



              Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.   

 

VEGETARISCH  CHF  

 

T agliolini  29 .50  

Schwarze r Trüffel  | Nussbutter  

 

Serviettenknödel  27.50  

Gemüseragout  | Sbrinz  

 

Safranrisotto  32 .50  

Frittierte Gemüserolle  | kleine Gemüse  

        

Gemüseteller Saisonal   32.00  

Kartoffel n 

 

 

 

 
 

 

 

HAUSSPEZIALITÄTEN  
 

 

Kalbsleberli  (es hed  solang’s  hed )  4 3.00  

Rösti  | Zwiebeln   

 

R indsfilet -Spiess  flambiert  (ab 2 Personen)  72.00  pro Pers.  

Sauce Bernaise  | Beilage nach Wahl  | Gemüse  

 

 

 

 

 

 

 

 

*KLEINE PORTIONEN CHF 3 REDUZIERT  

 

 



              Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.   

 

KLASSIKER    CHF  

 

Thorenberg rösti   27.50  

Speck  | Zwiebeln  | Käse | S p iegelei   

 

Burebratwurst  Hausrezept   26 .50  

Rösti, Pommes frites oder Nudeln | Zwiebelsauce  

 

Älplermaccaroni  25.00  

Röstzwiebeln | Apfelschnitzli  

 

Schweinscordon -bleu Thorenberg   42 .00  

Bratensauce | Pommes frites | Gemüse  

 

Schweinsschnitzel paniert  30 .0 0  

Pommes frites  

 

Rinds filetstreifen S troganoff   45 .00  

Basmatireis  | K leine Gemüse  

 

Fitnessteller   38 .0 0  

Kalbsschnitzel | Salate  

 

Egliknusperli  35.00  

Salate | Tartarsauce   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*KLEINE PORTIONEN CHF 3 REDUZIERT  

 

 

 

 

 

 



              Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.   

 

DEKL A RATION  UND LIEFERA N TEN  
Schwein, Kalb und Rindfleisch: CH  

Lamm: CH | NZ | AUS  

Geflügel: CH | FR  

Fisch  und Krustentiere : CH | EU  | VN | FAO71  

Eier: CH  

Fleisch: Gabriel Wofenschiessen , Metzgerei Müller Littau  

Mérat Rothenburg  

Fisch: Gebrüder Bianchi Zufikon  

Gemüse: Mundo Rothenburg  

Eier: Schweizer Freilandeier Mundo  

Brot: CH | Mundo | Hänggi AG  
 

Wir wissen was drin ist  
Über allfällige Zusatzstoffe geben wir Ihnen gerne Auskunft. Informieren Sie 

sich bei Allergien und Unverträglichkeiten bei unseren Servicemitarbeitern 

oder direkt in der Küche.  
 

Unsere Öffnungszeiten  
Dienstag  bis Samstag  0 7:30 bis 2 3.00     

Sonntag  und Montag  Ruhetag e 

Hotelbetrieb:  7 Tage  

 

Mitglied seit 2009  

Die Gilde etablierter Schweizer Gastronomen ist eine 

Fachvereinigung von ausgewiesenen Köchen, die zugleich 

Inhaber eines gastronomischen Betriebes sind. Die Gilde schafft 

klare gastronomische Strukturen und bürgt für Qualität, 

Kreativität und Gastlichkeit .  

 

Der Cercle des Chefs de Cuisine Lucerne (CCCL), gegründet 

1923, ist eine Vereinigung von rund 170 aktiven und 

pensionierten Küchenchefs und Vertretungen von Gastro -

Zulieferfirmen aus der ganzen Zentralschweiz.  

 

 

Wir bilden aus.  

Wir nehmen unsere soziale Verantwortung wahr und bilden 

Lehrlinge in de r Küche aus.  

 

 


