HOTEL*RESTAURANT

THORENBERG

Metzgete:

Metzgete-Klassiker i

Blutwurst mit Zwiebelsauce 13.00
Leberwurst mit Zwiebelsauce 13.00
Blut- und Leberwurst mit Zwiebelsauce 26.00
Burebratwurst mit Zwiebelsauce 18.00
Burebratwurst mit Rosti 27.50

Rippli und Speck mit Kraut und Salzkartoffeln ~ 36.00
Speckteller gesalzen und gerduchertauf Lauchbett  34.00

Wadli mit Sauerkraut und Salzkartoffeln 25.00
Heisses Wadli mit Zwiebelsauce 16.00
Schweinssteak Krauterbutter und Salate 34.00
Schweinsschnitzel paniert, Pommes frites 30.00

Jagerkotelett mit Gemuse und Pommes frites  37.00

Schlacht- Teller 39.00

Kleine Blut-, Leber- und Bratwurst, Speck,
Schweinsbraten, Sauerkraut und Salzkartoffeln

Bureschmuus-Teller 40_.00‘

Schweinsbraten, Rippli, Speck, Brustspitzli, |
Sauerkraut und Salzkartoffeln

Beilagen CHF
Rosti, Spatzli und Pommes frites 8.50
Nudeli, Salzkartoffeln und Schnitzli 6.50
Kraut und Salzkartoffeln 8.00

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive
der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

s hel, solangs hel/

Metzgete-Menii in 6 Folgen

Geniessen Sie unsere Huus-Metzgete einmal wie ein Gourmet.
Dinieren Sie Metzgete in 6 Folgen. Nehmen Sie sich die Zeit mit
Ihren Partner, Freunden oder Bekannten dieses einmalige Menli
mit Gaumen und Augen zu geniessen. Wer meint 6 Folgen sei zu
viel, kann selbstverstandlich einzelne Folgen bestellen und sich
so sein eigenes, kleines Metzgete-Mentii zusammenstellen.

1. Folge 8.50
Grinerbsensuppe mit Gnagi

2. Folge

Kleine Blut- und Leberwurst
mit Apfelschnitzli

3. Folge 23.50
Brustspitzli und Salzspeck

auf Sauerkrautbeet
mit Salzkartoffeln

4. Folge 19.00
Kleine Burebratwurst mit Mini-Rosti

5. Folge 25.00
Rippli und Schweinsbraten

auf Lauchbett
mit Spatzli

6. Folge 12.00
Apfelchiechli mit Vanilleglace

20.00




